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EUER HOCHZETSTAG BEFUNS.

Feiern mit Herz und Geschmack.

,Der Hochzeitstag ist wohl einer der schénsten Tage in
unserem Leben. Mir macht es Spal3, diesen Tag kulinarisch mit

unseren hausgemachten Spezialitdten noch zu verschénern.”

- Michael Paltl, Mostbauer & Koch



Seit Generationen ...

... gedeiht unser Familienbetrieb Glanz-Péltl im Herzen der sonni-
gen Sldoststeiermark. Wir haben uns auf die Herstellung von erst-
klassigem Most spezialisiert, der aus den reichen Béden und saf-
tigen Frichten unserer Region heranreift. Neben spritzigem Most
produzieren wir auch herrlichen Cider, siiffige Apfelschaumweine
und schmackhafte Fruchtséfte. Mit einem atemberaubenden Aus-
blick Gber das malerische Hiigelland méchten wir mit unserer Ver-
anstaltungslocation ein besonderer Ort sein, der euch einlddt, das
Leben und die Liebe in guter Gesellschaft zu feiern. Wir machen
euren Hochzeitstag zu einem unvergesslichen Fest.
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Fure Traumhochzeit bei und mit uns

Wir bieten euch ein einzigartiges
und stimmungsvolles Ambiente,
welches zum GENIESSEN und
VERWEILEN einladt. Gerne ar-
rangieren wir GEMEINSAM mit
euch euren schonsten TAG im
Leben.

Wir sind personlich fir euch
da und begleiten euch von der
Planung bis zur Umsetzung.

WAS WIR EUCH BIETEN

Exklusives Ambiente (ab Donnerstag vor der

Veranstaltung)
Saal bis 120 Gaste

Bestuhlung

Ton und Lichttechnik im Saal

Festlich gedeckte Tafel (5-Gange eingedeckt,

wenn gewlinscht)

separater Buffetraum

gratis WLAN

freies Parken fur alle Hochzeitsgaste
Kochen am offenen Feuer - OFYR

Kinderzimmer mit TV und FireStick, sowie

groBer Spielplatz

fur Fragen immer offen, wenn’s wo ,zwickt”

Immer fur Sie DA

"Wunscherfuller”

Kihlmaoglichkeiten fur Ihr Dessert (schon vor
der Veranstaltung moglich)

Informationen zu Ubernachtungsmaglichkeiten
rund um unseren Betrieb

£ 900 -
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Standesamtliche TRAUUNG bei UNS

Die Trauung kann bei uns im neu errichteten Pavil-
lon im Griinen abgehalten werden, eine Gehminu-
te vom Veranstaltungssaal entfernt:

e  Romantischer ,Traubogen” aus Larchenholz
e Bestuhlung fir Brautpaar und Beistande

e  Sessel Hussen fir Brautpaar und Beisténde
e  Mikrofon (Akku betrieben)

e Altartisch mit Tischtuch

o  Sitzbanke fur lhre Gaste

(150

Aufpreis fir Bestuhlung mit Stuhl Hussen fur alle Géste €5,-/Person
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ccome together™ - ZUM APERITIF

Unser Angebot an verschiedensten Aperitifs mit Produkten aus
unserem eigenen Garten zum Empfang wird die Herzen hdher-
schlagen lassen. Verrechnung nach Aufwand.

SCHAUMWEINE
e Redlove"” Frizzante — Apfelschaumwein aus der Sorte ,,RedLove”

e ,Magdalena” — Apfelschaumwein aus den Apfelsorten Topaz und Jonagold

e Johanna" - Traubenschaumwein
e PETNAT - Apfelschaumwein Flaschengarung

®  Synergie — Apfelschaumwein versetzt mit Krdutern

(bitte wahlt 2 Produkte aus)

UNSER FRUCHTSAFT UND NEKTAR SORTIMENT:

Apfelsaft | Apfel-Holundersaft | Pfirsichnektar | Apfel-Traubensaft | Zwetschkennektar
Apfel-Johannisbeere | Birnennektar | Marillennektar

(bitte wahlt 2 Produkte aus)

UND DAZU NOCH:

e  Mineralwasser

e Blubbersaft” — der Kindersekt, Apfel-Holundersaft mit Kohlens&ure versetzt

° Bier vom Fass

GERNE SERVIEREN WIR EUCH ZUM APERITIF:
e Belegte Brotchen
e Verschiedene Canapés oder Bruschetta

Fisch | Rind | Schwein | vegetarisch/vegan — lasst euch Uberraschen
Héppchen zum Aperitif ab € 3,50 pro Stick

NEU - Eisbecher ,Waldkaffee” — der Genuss an heiBen Tagen —
Becher mit 2 Kugeln, diverse Sorten € 4,20

‘Pet Nat
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Bargetranke

Liebe Gaste, gerne servieren wir euch verschiedenste Longdrinks an unserer Bar, welche nach
Aufwand verrechnet werden. Viele Getranke richten sich nach neuesten Trends, somit gilt die
folgende Auflistung nur als momentane Méglichkeit fur euch.

e  GIN Toniconice

e DeVin Spirits: Senora, Senor, Mostschenke Glanz-Poltl: RedLove GIN

e  Averna sour on ice

e Berliner Luft Pfefferminzlikor

e Mosperol (Aperol, SteirerCider, Soda)

e HUMO (Holunderblitensirup, Apfelfrizzante, Soda)

e Lillet RedLove spritz (Lillet mit RedLove Apfelsaft und Soda)

e Wermut spritz (Wermut, SteirerCider, Soda)

Gerne kénnen wir auf Wunsch die Auswahl an Bargetrdnken nach lThrem Wunsch erweitern.

Wein
Als Hausweine servieren wir euch verschiedenste ausgezeichnete Weine vom Weinhof Konrad
— ,Kuruzzenschenke” Petzelsdorf bei Fehring. Gerne kénnt ihr euren eigenen Wein mitbringen

und bei uns vorkihlen, wobei wir uns erlauben, hier ein Stoppelgeld von
€7,- zu verrechnen.
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Jusatzleistungen fiir euer FEST:

e  Sessel Hussen weil3 4 € 5,00,-

e  Tischtuch weil3 & € 10,00, -

e  Stoffservietten weil3 4 € 5,00, -

Allgemeines zu eurem FEST:

e  Kinder unter 6 Jahren (gratis)

e  Kinder von 7 bis 12 Jahren (nach Alter verrechnet)

e Aufbau ab Donnerstag 15.00 Uhr vor der Veranstaltung méglich
e  Abbau - nach Rlcksprache

Wir bieten euren ein einzigartiges und stimmungsvolles Ambiente, welches zum GENIESSEN
und VERWEILEN einl&dt. Fir unsere Speisen bereiten wir alles aus frischen Zutaten von unse-
ren Qualitatsproduzenten in der Region vor. Wir schatzen unsere regionalen Produkte als du-
Berst wertvoll. Deshalb ist es uns auch ein groBes Anliegen, so nachhaltig und ressourcenscho-
nend wie moglich zu arbeiten und keine groBen Mengen an Essensresten zu verschwenden.

Wir bitten euch daher, uns die genaue bzw. feste Anzahl der Géste 10 Tage vor der Veran-

staltung bekannt zu geben, damit wir zeitnah und méglichst genau die gewiinschten Speisen
kalkulieren kénnen (Abrechnung der Speisen nach Bekanntgabe der Géste).
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[hr HochzeitsbhulTet

Anbei findet ihr eine Auswahl an
Vorspeisen, Suppen, Hauptspei-
sen und Dessertvariationen aus
unserer Kliche.

All unsere Speisen werden lak-
tosefrei zubereitet, gerne servie-
ren wir euch vegetarische, sowie
auch vegane Speisen.

(Bitte uns spatestens 4 Tage
vor |hrem Event, die An-
zahl an vegetarischen und vega-
nen Speisen mitteilen!)

Vorspeisen vom Bulfet

Gerne servieren wir lhnen auch einen ausgewéhlten
Vorspeisenteller!

e Schafskése im Speckmantel auf Schwarzbrot

e Frischkdse mit Tomaten

B p
e kleine Schnitzel und Zucchini Burger ' ‘

e Raucherforelle mit Oberskren auf Toastbrot \ ‘
e gefillte Eier 5

*  saisonale Aufstrich Variationen

e Schinkenrollen gefillt mit Oberskren

e Késerdllchen gefillt mit Krduteraufstrich
e Frihlingsstangerl mit stf3-saurem Chili Dip
e Gemdisesllzchen

e Gemuse nach Saison

e Pizzataler mit Roastbeef

e  Saisonale Quiche

e Strudelvariationen

e Pizzaschnecken

e |achspalatschinken

e  Rohschinken auf Melone

(bitte wahlt 6 Vorspeisen aus)
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Suppen
Kraftige Rindssuppe mit Einlage
(Frittaten, Leberknodel)

Saisonale Cremesuppe mit Einlage
Kraftige Gemusesuppe mit Einlage
Hochzeitssuppe mit 3erlei Einlage

(bitte wahlt 2 Suppen aus)

begrilltes vom OFYR

ausgeldste Oberkeulen vom Reicher Huhn
Calamari und Garnelen gegrillt
Beiriedschnitten vom Petzelsdorfer Rind
Forellenfilet Bio Pock’s Fisch

Fischerl vom Vulkanlandschwein im Speckmantel
Sous vide gegarter Schweinebauch

Schopf vom Duroc — Schwein

Hiftsteak

Filetsteak

Seesaibling Bio Pock’s Fisch

Gegrillte Lachsschnitte

Nudeltascherl geflllt mit saisonalem Gemuse
Schweinebauch gefillt vom Vulkanlandschwein

Brisket vom Galloway Rind
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Natdirlich servieren wir zu allen Hauptspeisen die passenden Saucen dazu.

(bitte wahlt max. 4 Hauptspeisen aus)

Sollte euch unter keinen Umstédnden ein Buffet zusagen, servieren wir euch gerne alle Gange am Teller.
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Bellagen vom Bulfet

Bauernpommes e  SuBkartoffel im Wok
e frisches Grillgemuse e Wok Gemlse
e Semmelrollen e Sellerie Piree
e Reis e Karfiol Piree
e Curry Reis (bitte wahlt max. 4 Beilagen aus)

Wir freuen uns lUber jede Anregung zu

unserem Angebot und werden diese an

e Polentalaibchen mit oder ohne eurem Buffet gerne umsetzen.
Edelschimmelkase

*  Mangold auf Kartoffel
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Dessert vom BulTet

Helles und dunkles Schokomousse im Glas

Fruchttiramisu im Glas mit Frichten der Saison

Schoko Brownie

Fruchtsalat mit Zitronenmelisse

JApfelschlangl”

Bei all unseren Speisen lassen wir der Kreativitat
freien Lauf und so kommen immer wieder neue
schmackhafte Gerichte hinzu. Fragt einfach nach,
ob es auf unserer Speisenkarte etwas Neues zu
finden gibt.

kalfee

Gerne bereiten wir Kaffeemaschinen zum Dessert vor,
hier wird nach Aufwand verrechnet.
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MitternachtsbulTet

e Gulaschsuppe mit Geback

e Schnitzelsemmel oder MiniBurger
e Frankfurter aus dem Topf

e  Ejerspeis vom OFYR

e Leberkdssemmel oder MiniBurger
e Zucchinisemmel oder MiniBurger
e Hendlkeule paniert

e Rindfleischsalat

e Nudelsalat

e  Pizza Buffet

(gerne nehmen wir Wiinsche und Ideen entgegen)
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Kontakte fiir euer Fest

FOTOS

Jean Van Lilik PHOTOGRAPHER
office@jeanvanluelik.at
Tel.: +43 664 88 71 7901

MUSIK

DJ Marco Stix
office@dj-marcostix.at
Tel.: +43 664 22 63 459

2KW — Gernot Resch
Tel.: +43 664 88 55 2289

DESSERT

Sifes Kama
wwwsuesses-kama.at
+43 664 52 56 527

STANDESAMT FEHRING
Grazer Straf3e 18350 Fehring
+43 3155 24 83

UNTERKUNFTE IN DER NAHE

Weinbau Kahr
office@weinbau-kahr.at
Tel.: +43 3155 20 44

Landhaus FuhIDichWohl
urlaub@fuehldichwohl.at
Tel.: +43676 62 14 502

Vulkanlandhotel Legenstein
info@legenstein.at
Tel.: +43 3159 22 20

Gasslwirt Fehring
office@gasslwirt.com
Tel.: +43 3155 23 58

Gasthof Hofler
barbara.hoefler@gmail.com
Tel.: +43 3157 24 35
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Die Fotomanufaktur — Anja Kénig
office@diefotomanufaktur.at
Tel.: +43 660 20 00 515

SIXGIN | Florian Josefus
contact@sixgin.at
Tel.: +43 664 169 07 90

MORITZ FIALA
info@moritz.fiala.com
Tel.: +43 676721 42 89
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Wir [reuen uns

den schonsten Tag in eurem Leben mit euch ausrichten zu durfen!

Michael Poltl
+43 664 180 16 46 | office@dermost.at

www.dermost.at
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